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ENOLOGIA VIVA

TASTE THE INNOVATION

FICHA TECNICA

LASCAS DE MADEIRA PARA USO ENOLOGICO

Gama Boise - Assemblage Fraicheur (AF)

Caracteristicas técnicas

Lascas ligeiramente aquecidas de acordo

com um processo especifico

Composicao: Quercus sp. de origem francesa

Granulometria: maioria das lascas retida por

uma malha de 8 a 20 mm.

Volume ocupado (por saco de 10 kg): 14L

Acondicionamento

Saco de 10 kg

Possibilidade de acondicionamento em Big-bag de

200 ou 400 kg a pedido

Rede em poliéster para produtos alimentares
(malha de 1,5 a1,8 mm)

Saco em polietileno para produtos alimentares

termosoldado

Um produto de I&D Vivelys.

Impacto enoldgico

Intensificacéo da expressao frutada do tipo «fresco”
Introducéo de notas frescas e mentoladas
Fraca introducéo de notas amadeiradas
Reforco da estrutura e da vivacidade

Aumento da gordura e do volume em boca

Utilizacao

Em func&o do objetivo, durante a fermentacéo
alcodlica ou em maturacéo (antes e ocasional-
mente apods a fermentacdo malolactica)

Dose recomendada consoante as caracteristi-
cas do mosto e do vinho e dos objetivos dos
perfis pesquisados: entre 2 e 10 g/I

E recomendavel a fixacdo das redes por ihds
Nno caso de um sistema de agitacéo na cuba ou
utilizac&do a granel

Tempo de contacto de oito semanas para
uma extracdo completa dos componentes da
madeira

Condicéo e duracao de conservacao

Produto de qualidade alimentar sensivel as
condicdes de armazenamento

Conservacéao na respetiva embalagem de ori-
gem selada, sem contacto direto do saco com
o solo, num local a uma temperatura média
(5 a 25 °C) sem odores nem produtos quimicos
Utilizacao possivel até trés anos apds a produ-
cao se a conservacao for realizada nas condi-
coes indicadas

Regulamentacao e qualidade

Denominacéo regulamentar pedacos de madeira

Cumprimento dos regulamentos e resolucdes

seguintes:

e Regulamento CE n.° 1507/2006 de 11/10/2006

eResolucdes n° 03/2005 e n° 430/2010 do
codex enologico

*Regulamento CE n°® 606/2009 de 24/07/2009

Rastreabilidade completa da origem da madeira

ate ao lote final

FDS, certificados de conformidade e aimentar apedido
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