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Nesta vindima confrontamo-nos, uma vez mais, com o desafio de criar o
vinho que desejamos e pelo qual Nos apaixonaremaos. Procuramaos a ex-
celéncia e, enquanto endlogos, apostamos na transformacao do mosto
em vinho, tendo sempre em vista o equilibrio. Cada decisao marcara o ca-
rater do vinho.

Como seu aliado estratégico, orgulhamo-nos de fazer parte desta trans-
formacao, propondo uma visao global, inovadora, respeitosa e sustentavel.
Com a nossa selecao de produtos, oferecemos-lhe solucdes que permi-
tem uma adaptacao a constante evolucao do mercado, com a mesma
destreza com que um camaledo se adapta ao ambiente envolvente. Na
AZ3 Oeno, estaremos aqui para o acompanhar no processo de producao
de vinhos que simplesmente conquistam.

Colocamos a nossa selecao a sua disposicao e convidamo-lo a explorar
um Mmundo de possibilidades, da vinha ao copo.




DA VINHA

Na AZ3, estamos conscientes da importancia de todos os ele-
mentos relacionados com o processo de producao do vinho e, tal
COMO O camaledo se adapta ao ambiente, também Nnos Nos es-
forcamos para nos adaptarmos constantemente a diversos fato-
res, tais como o clima, a casta e as condi¢cdes do solo, garantindo,
assim, que tudo trabalha em harmonia, de uma perspetiva holis-
tica.

E fundamental saber o gue utilizamos, quando e como o aplica-
MOS para obter o Maximo aproveitamento e, assim, atingir os ob-
jetivos tracados para a sua vinha, logo, para o seu vinho.
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SOLUCOES ADAPTADAS AO SOLO

vinhas
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RICHUMUS @ @ ®

N/P/K 1,8/0,5/0,7

Alto rendimento em Humus efetivo, 550 kg/tonelada, reativacdo da CIC.
- Melhora a mineralizacao

- Aumenta a taxa de matéria organica do solo

- Protege contra a lixiviagao e a erosao

FRAYSSINET

Acao e dosagem: Aumentar o teor de humus
Argila 15 - 25 % taxa de MO baixa < 1,4 -2 %: 3 - 8 t/ha
Argila 25 - > 25 % taxa de MO média <2,2 - 42 %:2 - 6 t/ha

VEGETHUMUS SDR F B

N/P/K+ 2,2/1,5/1+2Mg

HUmMus efetivo e estimulacao radicular.

Ativar a diversidade funcional do solo para melhorar a nutricao das plantas
e a Sua resisténcia ao stress.

Acao e dosagem: Preservar a fertilidade do solo
Sementeira: 3 - 10 t/ha
Manutencdo: 0,8 - 2 t/ha
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BYODITER GR S 25 @ & B® @

HUmus efetivo e estimulacao radicular. Certificado para agricultura bio-
dinamica.
Acao e dosagem: Preservar o potencial humico do solo

Plantacdo: 2 - 6 t/ha
Manutencdo: 1-2,5t/ha

FRAYSSINET

> Cligue nos produtos g



https://www.az3oeno.pt/shop/fertilizacao/solidos/corretores-organicos/richumus-180507
https://www.az3oeno.pt/shop/fertilizacao/solidos/corretores-organicos/vegethumus-sd-r-22151-2mg
https://www.az3oeno.pt/shop/fertilizacao/solidos/corretores-organicos/biodyter-gr-s25
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ORGA 2 % B

N/P/K 2/2/5+3Mg

Equilibrio completo para manutencao da atividade bioldgica
do solo.

Deficiéncias de potassio e reativacao da vinha.

vinhas
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Acao e dosagem: Preservar o potencial humico do solo
Plantacdo: 2 - 6 t/ha
Manutencdo: 0,8 - 1,5 t/ha

V 4

ORGA 3 % B CALCIORGA P B

N/P/K 3/2/3+3Mg N/P/K 3/2/2 +2+10Cao
Reativacao bioldégica com uma nutricdo completa e progressi- ) Reativagao bioldgica para solos acidos.
va. Melhoria qualitativa geral com Ca para maturacoes altas.

[ FRAYSSINET

ReCNu peragao da produgao, concentragao, GAP, alta matu- Acao e dosagem: Preservar o potencial humico do solo
‘ raGao. \g Solo acido

Acao e dosagem: Preservar o potencial humico do solo Plantacdo: 2 - 5t/ha

Plantacdo: 2 - 6 t/ha Manutencdo: 0,8 - 1,5 t/ha

Manutencdo: 0,8 - 15 t/ha

ORGA 6 B &® GUANORICH B &®

N/P/K 6/3/3 N/P/K 3/3/3 +3Mg

Reativacao bioldgica com um enriguecimento em N de dispo- Nutricao equilibrada de facil assimilacao.

nibilidade progressiva. Recuperacao da producao e melhoria qualitativa geral.
Perfis de fruta fresca com elevado teor de N.
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Acao e dosagem: Preservar o potencial humico do solo

Acao e dosagem: Preservar o potencial humico do solo Manutencdo: 0,7 - 12 t/ha
Manutencdo: 0,8 - 1,5 t/ha Sera modulado em funcao dos solos.
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https://www.az3oeno.pt/shop/fertilizacao/solidos/adubos-organicos/orga-2253mg
https://www.az3oeno.pt/shop/fertilizacao/solidos/adubos-organicos/orga-3233mg
https://www.az3oeno.pt/shop/fertilizacao/solidos/adubos-organicos/orga-6333mg
https://www.az3oeno.pt/shop/fertilizacao/solidos/adubos-organicos/calciorga-322210cao
https://www.az3oeno.pt/shop/fertilizacao/solidos/adubos-organicos/guanorich-3333mg

SOLUCOES A

DAPTADAS AO SOLO

ADUBOS ORGANOMINERAIS

A2 7732 D2 X092 2,732 N X0

ACTIMUS @ B

N/P/K 4/3/5 +3

Acao e dosagem: Preservar o potencial humico do solo

Reativacao bioldgica, estimulacao radicular e recuperacao do
vigor e da superficie foliar.
Recuperacao de vinhas deterioradas: recuperar o vVigor e re-
duzir o corrimento.

Manutencdo: 0,7 - 12 t/ha

Sera modulado em funcao dos solos

WINEFRESH @K
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> Cligue nos produtos

N/P/K 5/3/1 +5Mg
Frescura e estabilidade para os vinhos.
Nass elevado e contencao do pH.

Acao e dosagem: Frescura e estabilidade dos vinhos

Manutencdo: 0,8 - 2 t/ha
Sera modulado em funcao dos solos
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OZIX VITI SDR €3

N/P/K 11/4/12 SK +3MB
Reativacao tardia de vinhas muito deterioradas.

Acao e dosagem: Concentrado para reativacao na primavera
Vinhas em solo descoberto: 200 Kg - 400 Kg/ha
Vinhas relvadas: 250 Kg - 600 Kg/ha

TENOR SDR Sulfato €K

N/P/K 5/5/10 SK +3
Ativacao biologica complementada com oligoelementos.

Acao e dosagem: Sistema humologico e nutricional.
Manutencdo: 0,8 -12 t/ha
Sera modulado em funcao dos solos

TENOR SDR Cloruro @K

N/P/K 5/5/10 +3
Ativacao bioldgica complementada com oligoelementos.

Acao e dosagem: Sistema humoldgico e nutricional
Manutencdo: 0,8 -12 t/ha
Sera modulado em funcao dos solos


https://www.az3oeno.pt/shop/fertilizacao/solidos/adubos-organominerais/actimus-4353mg
https://www.az3oeno.pt/shop/fertilizacao/solidos/adubos-organominerais/wine-fresh-5315mg
https://www.az3oeno.pt/node/449
https://www.az3oeno.pt/shop/fertilizacao/solidos/adubos-organominerais/tenor-sdr-5510-sk-3mg
https://www.az3oeno.pt/shop/fertilizacao/solidos/adubos-organominerais/ozix-viti-sd-r-11412-sk2mb
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OLUCOES ADAP

A aplicacao destes bioestimulantes € compativel com a aplicacao de
produtos fitossanitarios, com uma excecao, o ferro, que nao deve ser
Mmisturado com o cobre.
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NUTRIBIO

NUTRIBIO
5 4, 2 + Sl B
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NUTRIBIO 4/3/6
NPK a base de aminoacidos
N:409g/l-P:30g/l-K:60 g/l

Nutricao equilibrada e estimulacao radicular para otimizacao
da fotossintese e da alimentacao hidrica.
Resisténcia ao stress hidrico.

3-5L/Ha
10 - 20 L/ha -em 2 a 3 aplicacoes

O] 18] |ao] 58] [3B] 88 |+

NUTRIBIO 5/4/2 + Si

NPK a base de aminoacidos + Silicio
N: 50 g/l - P: 40 g/l - K: 20 g/I

Nutricao equilibrada e estimulacao radicular para otimizagao
da fotossintese e da alimentacao hidrica. Resisténcia ao stress
hidrico.

3-5L/Ha
10 - 20 L/ha -em 2 a 3 aplicacoes

O] 8] [38] 30| | 3] |+
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ESTADO F
CACHOS
VISIVEIS

NUTRlBIO
Fe ssreEoth (B

B] 8ol K] |loo] B (88
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ESTADOG ESTADOH ESTADO I ESTADOJ ESTADOK ESTADOL ESTADOM ESTADO O
CACHOS BOTOES  FLORACAO ALIMPA BAGO DE FECHO DO PINTOR  AGOSTADO
SEPARADOS FLORAIS ERVILHA CACHO
SEPARADOS

NUTRIBIO N 9/0/0

N a base de aminoacidos
N : 90 g/l

N e estimulacao radicular para potenciar o vigor, a superficie
foliar e a sintese de precursores aromaticos.

3-10 L/Ha
10 - 20 L/ha -em 2 a 3 aplicacoes

O] |8] [3e] 30| [dB] 3] &) |+

NUTRIBIO Fe

Fe EDTA
Fe: 35 g/l

Reativa a atividade da clorofila e assegura a fotossintese.
Correcao de cloroses férricas.

2-51/Ha

O] 18] [sg] o8] | F



https://www.az3oeno.pt/shop/fertilizacao/liquidos/bioestimulantes/nutribio-436
https://www.az3oeno.pt/shop/fertilizacao/liquidos/bioestimulantes/nutribio-542-si
https://www.az3oeno.pt/shop/fertilizacao/liquidos/bioestimulantes/nutribio-fe
https://www.az3oeno.pt/shop/fertilizacao/liquidos/bioestimulantes/nutribio-n-900

SOLUCOES ADAPTADAS A PLANTA
22 732 1P IR 7732 NP YO0

NUTRIBIO K
K

NUTRIBIO

K 38076%

3-5L/Ha

10 - 20 L/ha -em 2 a 3 aplicacoes

K:76 g/l - N:38 g/l

Estimulacao radicular e corretor de deficiéncias de K
Dinamiza e homogeneiza a maturacao.

50| |30

36

NUTRIBIO

> Cligue nos produtos

NUTRIBIO Mg

Mg +S

Mg:90g/l -S:180 g/l

Ativa a sintese glucidica.

Corrige deficiéncias de Mg e regula a absorcao de K.

3-51/Ha
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ESTADOG ESTADOH ESTADO I ESTADOJ ESTADOK ESTADOL
CACHOS BOTOES FLORACAO ALIMPA BACO DE FECHO DO
SEPARADOS FLORAIS ERVILHA CACHO

SEPARADOS

NUTRIBIO P

P
P:60g/l -N:20g/l-K:30 g/l

Ativacao da fotossintese.
Melhora a floracao e a alimpa (frutificacao).
Corrige deficiéncias de P.

3-5L/Ha

O] 8] [39] 30| | F

NUTRIBIO OLIGO

OLIGOELEMENTOS
B: 0,79/l - Cu:55 g/l - Fe: 11,5 g/l - Mn: 5,5 g/l
Mo: 0,25 g/l - Zn: 5,5 g/l

Melhora a fotossintese e o crescimento celular.

Corrige deficiéncias de oligoelementos.

2-51/Ha
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https://www.az3oeno.pt/shop/fertilizacao/liquidos/bioestimulantes/nutribio-k
https://www.az3oeno.pt/shop/fertilizacao/liquidos/bioestimulantes/nutribio-mg
https://www.az3oeno.pt/shop/fertilizacao/liquidos/bioestimulantes/nutribio-p
https://www.az3oeno.pt/shop/fertilizacao/liquidos/bioestimulantes/nutribio-oligos
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SOLUCOES ADAPTA
27 NP I

DAS A PLANTA

NUTRIBIO ZnMn

ZnMn
Zn:2759g/l - Mn:25 g/l

Corrige deficiéncias de Zn e de Mg para assegurar a
sintese clorofilica e a assimilacao de N.

3-51/Ha

O] |8 |39 |a0] | F

OSIRYL

Estimulador do desenvolvimento de raizes OSYR
Acao: Protecao das auxinas

Plantacao: Em pulverizacao ou agquando da rega.
20 litros/ha na plantacéo.

1 aplicacao (fracionamento possivel, de acordo com as necessidades hidricas)

Reposicao de faltas: na rega das plantas.
5 ml/planta aguando da plantacéo.

1 aplicacao (fracionamento possivel, de acordo com as necessidades hidricas)

Reativac¢ao de vinhas: Pulverizacao sob a linha.
10 - 20 L/ha - Na primavera.

1 aplicacao (fracionamento possivel, de acordo com as necessidades hidricas)

NUTRIBIO
Cal q"?%)s\

O] 8] [so] [X| [8 [ |35

ESTADOF ESTADOG ESTADOH ESTADOI ESTADOJ ESTADO K ESTADOL

CACHOS CACHOS BOTOES  FLORACAO ALIMPA BAGO DE FECHO DO

VISIVEIS SEPARADOS FLORAIS ERVILHA CACHO
SEPARADOS

NUTRIBIO Ca

Ca
CaO:74 g/l

Melhora a resisténcia da pele.
Muito Util para maturacoes extremas.

2-51/Ha
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https://www.az3oeno.pt/shop/fertilizacao/liquidos/bioestimulantes/nutribio-znmn
https://www.az3oeno.pt/shop/fertilizacao/liquidos/bioestimulantes/osiryl-bio-amm
https://www.az3oeno.pt/shop/fertilizacao/liquidos/bioestimulantes/nutribio-ca

AO COPO

Na AZ3, propomos uma enologia com uma visao trans-
versal, uma enologia inovadora e segura para obter vin-
hos mais expressivos. Uma enologia que se assemelha
ao comportamento do camaledao, adaptando-se com
agilidade, seguranca e graca aos desafios que surgem na
adega.

A Nossa proposta consiste numa combinacao de conhe-
cimento e intui¢cao, com Vvista a criacao de vinhos exce-
cionais, deixando para tras receitas estaticas.
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> Cligue nos produtos

LYSIS® UC

Desengace e clarificacao de mostos

E uma preparacao concentrada de atividades de pectinases.
Reage rapidamente no mosto e melhora a decantacao e a
compactacao da turbidez.

Dosagem: 1-2 g/hl

LYSIS® ULTRA

Desengace e clarificacao de mostos

Lysis® Ultra apresenta-se sob a forma de um liquido altamen-
te concentrado em atividades de pectinases, com atividades
de celulase e hemicelulase secundarias que aceleram a re-
ducao da viscosidade do mosto em condicoes dificeis. Lysis®
Ultra atua eficazmente em mostos, mesmo em condicoes difi-
ceis: (T? <10°C e pH > 2,8), com pele grossa ou pouco madura.

Dosagem: 0,3-1 mi/hl

DEN®IERANCE
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LYSIS® ACTIV 60

Desengace e clarificacao de mostos

Lysis® Activ 60 € uma enzima com atividade de pectinase
para clarificacao de mostos de uva e de maca. Formulacgao
liquida desenvolvida pelos laboratorios Oenofrance exclusi-
vamente para uso enologico. Lysis® Activ 60 € uma nova for-
Mulacao a base de pectinases que facilitam a clarificacao, in-
dependentemente do processo: flotacao, decantacao estatica
ou centrifugacao.

Dosagem: 1-4 ml/hl

LYSIS® MPC

Maceracao pré-fermentativa a quente, termomaceracao

O aguecimento da vindima elimina as pectinases proprias da
uva. Lysis® MPC € uma formulacao enzimatica especialmente
desenvolvida para suprir esta caréncia: pela sua forte atividade
sobre as pectinas debilmente esterificadas e o seu 6timo des-
empenho a altas temperaturas.

Dosagem: 2-3 g/hl quando a temperatura desce de 55°C


https://www.az3oeno.pt/shop/enologicos/enzimas/lysisr-uc
https://www.az3oeno.pt/shop/enologicos/enzimas/lysisr-ultra
https://www.az3oeno.pt/shop/enologicos/enzimas/lysisr-mpc
https://www.az3oeno.pt/shop/enologicos/enzimas/lysisr-activ-60

LAS ENZIMAS ENOLOGICAS
ENZII\M/I_IAS RE\/ELADORAS DE AROMAS

LAS ENZIMAS ENOLOGICAS
ENZIMAS DE MACERACAO E DE EXTRACAO
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LYSIS® INTENSE

Extracao de precursores aromaticos em vinhos brancos

Na maceracao pelicular ou na estabulacao com borras, facilita
a extracao de precursores aromaticos e melhora a extracao do
mMosto durante a prensagem. Lysis Intense € uma preparacao
enzimatica de pectinases, complementada por atividades de
celulase e hemicelulase secundarias. Degrada compostos da
parede das células vegetals.

Dosagem: 2-4 g/100 kg de vindima

LYSIS® COLOUR

Extracao e estabilizacao da cor

Para aumentar a extracao da cor, além das atividades de pec-
tinases, sao necessarias importantes atividades de celulase e
hemicelulase. Atividades que se complementam para despec-
tinizar e melhorar a clarificacao dos vinhos.

Dosagem: 1,5-5 g/hl

LYSIS® FIRST

Extracao e estabilizagcao para vinhos concentrados

Nos vinhos tintos de gama alta, para obter uma boa boca com
o equilibrio adequado, além da extracao da cor (antocianinas),
também precisamos da extracao de taninos e de polissacari-
deos, que participarao na sensacao de untuosidade e no volu-
me global definido.

Dosagem: 2-5 g/hl

LYSIS® ESSENTIA

Expressao aromatica

Revela fracOes aromaticas presentes de forma natural no mos-
to. Especialmente os compostos terpenicos que estao liga-
dos a polissacarideos do tipo péctico gue os inativam senso-
rialmente. As atividades enzimaticas secundarias associadas
as suas atividades pectoliticas favorecem a separacao destes
COMPOStOos e, por conseguinte, a libertacao de aromas. Use
sempre com G+F <2 g/l.

Recomenda-se inativar a enzima com 10 g/hL de bentonita,
uma vez conseguido o efeito desejado.

Dosagem: 2-4 g/hl
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https://www.az3oeno.pt/shop/enologicos/enzimas/lysisr-intense
https://www.az3oeno.pt/shop/enologicos/enzimas/lysisr-first
https://www.az3oeno.pt/shop/enologicos/enzimas/lysisr-couleur
https://www.az3oeno.pt/shop/enologicos/enzimas/lysisr-essentia

LAS ENZIMAS ENOLOGICAS
ENZIMAS DE CLARIFICACAO E DE ENVELHECIMENTO

L2 09 2NN IPK

LYSIS® IMPACT

Tratamento de vinhos de prensa

Lysis® Impact € uma enzima liquida para ajudar na limpeza e E——a
Nna sedimentacao das particulas presentes em vinhos de pren- Qi

sa. A sua forte atividade pectolitica e celulasica ajuda a hidro- e
lise das pectinas para acelerar a limpeza dos vinhos tintos de \ ;

prensa.
Permite preparar os vinhos de prensa para o seu trabalho com
OXIgénio e para aumentar a sua qualidade.

Dosagem: 2-4 ml/hl

LYSIS® ELEVAGE

Auxiliar do envelhecimento sobre borras

Lysis® Elevage € uma preparacao enzimatica que facilita a hi-
drolise dos glucanos das paredes das leveduras durante o en-
velhecimento sobre borras.

Dosagem: 2-4 g/hl

> Cligue nos produtos
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Tratamento de mostos e de vinhos ricos em glucanos

LYSIS® FILTRAB

Preparacao enzimatica liguida, obtida a partir de Aspergillus
niger e Trichoderma reeseli, altamente concentrada em pecti-
nases, celulases e em atividades p-glucanases. Preparacao es-
pecificamente desenvolvida para a clarificacao e a filtracao de
Mostos e de vinhos provenientes de vindimas botrytizadas.

Dosagem: 3-5 g/hl



https://www.az3oeno.pt/shop/enologicos/enzimas/lysisr-impact
https://www.az3oeno.pt/shop/enologicos/enzimas/lysisr-elevage
https://www.az3oeno.pt/shop/enologicos/enzimas/lysisr-filtrab

ESTABILIZACAO FENOLICA
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VINIFICATEUR SR-3D

> Cligue nos produtos
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VINIFICATEUR SR

Adjuvante para estabilizacao da cor de vinhos brancos e ro-
sés

Este coadjuvante especifico atua na estabilizacao da cor dos
vinhos rosés e elimina o amargor no fim de boca. E compos-
to por um complexo de Bentonita, com um amplo e seletivo
efeito de absorcao associado ao PVPP. As bentonitas absor-
vem seletivamente proteinas instaveis, enzimas oxidasicas e
polifendis; o PVPP atua nos compostos fendlicos mais susceti-
veis de oxidacao e polimerizacao, bem como Nos responsaveis
pelo amargor. Alem disso, € um agente eficaz na prevencao do
‘pinking” em vinhos brancos e roseés.

Dosagem: 40-100 g/hl

VINIFICATEUR SR3D

Desintoxicacao, despigmentacao, desproteinizagao

Além dos componentes de Vinificateur SR, a formulacao 3D
Inclui uma fracao de carvao ativo, que eliminara as toxinas da
Botrytis e diminuird a cor dos vinhos. |deal para ajudar a con-
seguir a cor desejada nos vinhos roseés.

Dosagem: 50-70 g/hl

FORMULA1CF

Prevencao em vindimas botrytizadas ou ricas em polifendis

Formula 1 redne PVPP, celulose microcristalina e goma ara-
bica, trés matérias ativas cujas propriedades sao potenciadas
através de uma técnica particular de aglomeracao e granula-
do. Apresentado na forma de microgranulos, Formula 1CF é
doseado diretamente Nno Mosto ou No vinho, sem preparacao
prévia. Previne e impede a oxidacao, tanto em mostos como
NOS ViNhos, e até mesmo em uvas frescas, em certos casos.

Dosagem: 10-60 g/hl

DIWINE 2+ / 3+

Complexo para a eliminacao de metais pesados em mostos

Um produto a base de PVP e de PVI, recomendado para a Vi-
nificacao de vinhos de alta intensidade e especialmente sen-
siveis a oxidacao. Gracas a sua estrutura, elimina metais pesa-
dos, polifendis e quinonas.

Dosagem: 5-50 g/hl


https://www.az3oeno.pt/shop/enologicos/vinificadores/vinificateur-sr
https://www.az3oeno.pt/shop/enologicos/vinificadores/vinificateur-sr3d
https://www.az3oeno.pt/shop/enologicos/vinificadores/diwiner-23
https://www.az3oeno.pt/shop/enologicos/vinificadores/formula-1-cf
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OENBERAMNCE

> Cligue nos produtos

Clarificante para reduzir ao maximo a carga de polifendis. Para
vindimas mecénicas e/ou mostos sujeitos a altas maceracoes.

A sua aplicacao direta permite que seja utilizado em flotacdes
ou decantacdes estaticas.

OENOVEGAN® F

Solucgao para a limpeza dos vinhos

Dosagem: 20-50 ml/hl

OENOVEGAN® EPL o Ti‘@ fi‘«%

Formulacao especifica para a clarificacao de mostos e vinhos
Clarificante de mostos e de vinhos aromaticos. Ideal para mos-
tos provenientes de primeiras prensagens, para preservar a
frescura aromatica dos vinhos.

Dosagem: 5-30 g/hl

O primeiro clarificante de origem vinica, constituido por pro-
teinas originais de leveduras vinicas. Suaviza a adstringéncia

e 0o amargor em vinhos tintos e reduz o amargor dos vinhos
brancos e rosés. Gracgas a sua origem, nao contém alergénios e
€& adequado para veganos.

PHYLIA® EPL

O afinamento do vinho da forma mais original

Dosagem: 3-30 g/hl



https://www.az3oeno.pt/shop/enologicos/clarificacao/oenoveganr-f
https://www.az3oeno.pt/shop/enologicos/clarificacao/oenoveganr-epl
https://www.az3oeno.pt/shop/enologicos/derivados-levedura/phyliar-epl

DERIVADOS DA LEVEDURA W PHYLIA® LF ®
T e ).;? 'y v I‘) }\)ij\p))} v l”) . }\}1}\)’) Gestdo do poder redutor em vinhos brancos e em vinhos tin-

i tos
? Derivado de leveduras ricas em polissacarideos e manopro-
escts teinas; que os liberta ao longo do tempo para o vinho. Capaci-
_ dade para absorver oxigenio, protegendo os aromas do vinho.
Por conseguinte, realca a fruta e proporciona untuosidade na
7 o boca.
VIVACTIV® AROME @f@ Substituto do envelhecimento sobre borras naturais.
P Suplemento organico para a producao de aromas nos vinhos Dosagem: 20 g/hl
T Produto 100% organico, rico em aminoacidos que, quando adi-
_ cionado as leveduras, proporciona uma grande quantidade de '%
_ aminoacidos aromaticos, fonte necessaria para a producao de ® PHYLIA® EXEL @-
aromas fermentais na FA.

Adicao direta de polissacarideos e manoproteinas

Dosagem: 20 g/hl Constituinte sollUvel de polissacarideos e proteinas de levedu-

ras para reduzir a adstringéncia dos vinhos. Interage com os
- taninos do vinho, diminuindo a sua dureza nos vinhos tintos;

DEMNSERAMNTCE

NOS vinhos brancos, diminui a sensacao de acidez.

Dosagem: 20 g/hl
PHYLIA® CYS @ _ ﬁ%

— A protecao antioxidante de vinhos brancos e rosés
l/ ‘\I
PHYLIA® EPL @% _ &

T Phylia® Cys é um produto especifico da levedura, rico em glu-
tationa, aminoacidos e pequenos peptideos redutores. Gracas
_ a0 seu grande poder antioxidante, quando utilizado precoce- :
mente na vinificacao, garante uma protecao eficaz dos aro- ? O primeiro clarificante de origem vinica, constituido por pro-
Mas contra a oxidacao. Phylia® Cys previne igualmente o en- - teinas originais de leveduras vinicas. Suaviza a adstringéncia
velhecimento prematuro dos vinhos brancos e roses, para que - e 0o amargor em vinhos tintos e reduz o amargor dos vinhos
a sua evolucao aromatica seja mais lenta e que a sua frescura h brancos e rosés. Gracgas a sua origem, nao contém alergenios e

-"“-ﬁ:ﬁ'?d Cyr

O afinamento do vinho da forma mais original

seja preservada.

Dosagem: 20-35 g/hl

> Cligue nos produtos

é adequado para veganos.

Dosagem: 5-30 g/hl


https://www.az3oeno.pt/produto/vivactiv-arome/?_ga=2.193069354.62498778.1623069098-873161207.1616593535
https://www.az3oeno.pt/shop/enologicos/derivados-levedura/phyliar-cys
https://www.az3oeno.pt/shop/enologicos/derivados-levedura/phyliar-epl
https://www.az3oeno.pt/produto/phylia-exel/?_ga=2.235187590.62498778.1623069098-873161207.1616593535
https://www.az3oeno.pt/shop/enologicos/derivados-levedura/genesis-prime
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Generir Nafive
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HELPER 100% ORIGIN ® 2

A nutricao mais equilibrada para a levedura

Nutriente 100% organico, rico em aminoacidos, vitaminas e
minerais. A qualidade organolética do vinho é diretamente
proporcional a qualidade da nutricao da levedura. Helper 100%
Origin proporciona os elementos necessarios para atenuar as
caréncias dos mostos, permitindo a levedura realizar uma fer-
mentacao regular e completa, sem picos de temperatura e até
a0 esgotamento dos acucares.

Dosagem: 20-40 g/hl

GENESIS NATIVE ® 2

Microprotetor das leveduras na rehidratacao

Complemento nutritivo a base de leveduras inativadas pelo
processo NATSTEP (Natural Sterol Protection), proporciona
uma dose significativa de esterodis e acidos gordos polinsatura-
dos que atuam na permeabilidade e na integridade da mem-
brana e melhoram a sua resisténcia ao chogue osmaotico Na
sementeira.

Dosagem: 20 g/hl

DIAMMONIQUE

" LES ESSENTIELS

FOSFATO DIAMONICO (DAP) QB% «:;@

Fatores de crescimento

Ativador da fermentacao que proporciona iac amonio de rapi-
da assimilacao as leveduras. A necessidade das leveduras esta
diretamente relacionada com a quantidade de acucar a
fermentar. Para iniciar qualguer FA & necessario ter mais de
150 mg/L de NFA (Azoto Facilmente Assimildvel). Produto in-
organico que complementa os mostos em azoto assimilavel
para favorecer a multiplicacao celular, provocando um aumen-
to da concentracao de leveduras por ml.

Dosagem: 10-50 g/hl

VIVACTIV® ECORCE & 2

Desintoxicante e estimulante da FA.

Cascas de levedura que estimulam a fermentacao alcodlica.
Ajudam a desintoxicar o meio ambiente quando as condi¢cdes
de FA sao desfavoraveis e auxiliam no bom desenvolvimento
das leveduras.

Adicionadas num tanque, quando a fermentacao € interrom-
pida, as cascas de levedura desintoxicam o meio ambiente.

Dosagem: 15 -40 g/hl

> Cligue nos produtos


https://www.az3oeno.pt/shop/enologicos/nutrientes/helper-100-origin
https://www.az3oeno.pt/produto/genesis-native/?_ga=2.193069354.62498778.1623069098-873161207.1616593535
https://www.az3oeno.pt/produto/vivactiv-ecorce/?_ga=2.188982700.62498778.1623069098-873161207.1616593535
https://www.az3oeno.pt/shop/enologicos/nutrientes/fosfato-diamonico
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ACTIVATEUR BOLAND

Nutriente para a 2° fermentacao

TIAMINA

Fatores de crescimento para a levedura

OEN@IERANCE

ACTIVATEUR BOLAND

As vitaminas, e concretamente a Vitamina B, sao fatores de == Nutriente para a segunda fermentacao para vinhos espuman-
crescimento indispensaveis para ativar a fermentacao alcooli- _ tes. E um nutriente a base de tiamina e de fosfato diamonico,
ca. A tiamina aumenta a populacao de leveduras viaveis e pro- para o crescimento das leveduras em meio desfavoravel.
longa sua atividade. Melhora a cinética de fermentacao. Limita

a acumulacao de compostos cetdonicos NO MOSto gue se com- Dosagem: 2-8 g/hl

binam com o sulfuroso.

Dosagem: 0.3 mg/!

NUTRIMENT P

Fatores de crescimento para a levedura

NUTRIMENT P

Ativador de fermentacao a base de vitamina Bl e fosfato dia-
MOonNIco.

Contribui para um melhor desenvolvimento das fermentacdes
e para a qualidade final do vinho. Para uma eficacia maxima,
Nutriment P deve ser adicionado no inicio do desenvolvimen-
to da levedura (no inicio da fermentacao, na sementeira de
leveduras ou no pé de cuba para retomar uma paragem de
fermentacao).

. vl

" LES ESSENTIELS

Dosagem: 20-50 myg/I

> Clique nos produtos



https://www.az3oeno.pt/shop/enologicos/nutrientes/vitamina-b1
https://www.az3oeno.pt/produto/nutrient-p/?c=productos-type&t=555
https://www.az3oeno.pt/shop/enologicos/espumantes/activateur-boland

GESTAO DA FERMENTACAO ALCOOLICA
AS LEVEDURAS ESPECIFICAS
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LEVULINE C19 D

Vinhos brancos e rosés terpénicos

RelUne excelentes capacidades fermentativas e qualidades
aromaticas, Levuline C19 revela aromas florais e citricos. Atra-
veés da sua atividade p-glucosidase, apresenta uma excelente
capacidade para libertar aromas do tipo terpénico.

Dosagem: 20 g/hl

LEVULINE SYNERGIE @%

s Vinhos brancos e rosés
Levuline Synergie associa duas leveduras, Levuline ALS e Levu-
line C19, ambas reconhecidas pelas suas capacidades fermen-
tativas e pela sua contribuicao aromatica em vinhos brancos

e roses. Fermentando de forma sucessiva, conduzem a pro-
ducao de vinhos muito aromaticos.

A utilizar emn condicdes de elevado controlo das populacoes
indigenas (higiene, sulfitado).

Dosagem: 20 g/hl

> Cligue nos produtos

LEVULINE CHP D

Vinhos tranquilos e espumantes

Selecionada em Champagne, esta levedura “killer” é reconhe-
cida pela sua excelente capacidade fermentativa e pela capa-
cidade de produzir vinhos de grande delicadeza e elegancia,
COM O Maximo respeito pelas caracteristicas varietais da uva.
O seu fator “killer” transforma-a numa levedura biorresistente,
capaz de se implantar rapidamente nas populacdes indigenas.

Dosagem: 20 g/hl

SELECTYS® LA MARQUISE Qg%

Vinhos base para espumantes e para vinhos tintos de guarda

LA MARQUISE € uma levadura Saccharomyces cerevisiae ga-
lactosa, selecionada pelas suas excelentes capacidades fer-
Mmentativas e pela sua capacidade para produzir vinhos espu-
mMantes elegantes e equilibrados.

Garante que no fim da fermentacao alcodlica, 80% de sua po-
pulacao esta viva, assegurando um bom final de fermentacao.

Dosagem: 20 g/hl


https://www.az3oeno.pt/produto/levuline-c19/?_ga=2.168594086.62498778.1623069098-873161207.1616593535
https://www.az3oeno.pt/produto/levuline-synergie/?_ga=2.130705416.62498778.1623069098-873161207.1616593535
https://www.az3oeno.pt/shop/enologicos/leveduras/levuline-chp
https://www.az3oeno.pt/produto/la-marquise/?_ga=2.159689018.62498778.1623069098-873161207.1616593535

GESTAO DA FERMENTACAO ALCOOLICA
I_AS LE\/ADU RAS ESP}ECIFICAS ‘

LEVULINE

LEVULINE GALA

Vinhos rosés e vinhos tintos muito frutados

Selecionada em Vaucluse (Valléee du Rhdone) numa quinta com
40 anos de historia em cultivo biodinamico, sobre parcelas de
Garnacha e Syrah. Levuline Gala apresenta uma grande ca-
pacidade para potenciar a gama aromatica de fruta fresca, e
uma elevada producao de glicerol, o que a torna adeguada
para a producao de vinhos rosés e vinhos tintos gulosos e fru-
tados. Levuline Gala implanta-se rapidamente no medio e tem
uma excelente cinética fermentativa, com uma boa resisténcia
ao alcool, até 15%.

Dosagem: 20 g/hl

LEVULINE FB

Levadura “Killer” para fermentacdes rapidas

Levadura “Killer" adequada para a producao de vinhos bran-

COS, roses e tintos. Apresenta uma elevada resisténcia ao alcool.

Dosagem: 20 g/hl
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LEVULINE PRIMEUR

Vinhos tintos jovens de maceracao carbdnica

Levuline Primeur € excelente para vinhos onde a vindima é fei-
ta manualmente e os graos entram inteiros No tanque. Poten-
cia a fruta em preparacdes de maceracao carbonica.

Dosagem: 20 g/hl

SELECTYS® LA FRUITEE

Vinhos brancos, vinhos tintos e rosés muito aromaticos, tipo
fermental

Fruitée € uma levedura reconhecida pela sua capacidade de
produzir esteres com aromas que lembram frutas de polpa
branca e amarela e flores. Levedura com alta atividade enzi-
mMatica de acetiltransferase para a producao de esteres na fer-
mentacao.

Dosagem: 20 g/hl

> Cligue nos produtos


https://www.az3oeno.pt/produto/levuline-gala/?_ga=2.198508584.62498778.1623069098-873161207.1616593535
https://www.az3oeno.pt/shop/enologicos/leveduras/selectysr-fruitee
https://www.az3oeno.pt/shop/enologicos/leveduras/levuline-primeur
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LEVUEINE]

> Cligue nos produtos

207732095009

LEVULINE BRG

Vinhos tintos de guarda

Selecionada pela sua capacidade fermentativa e pela ex-
pressao aromatica e gustativa que desenvolve nos grandes
vinhos de guarda. Levuline BRG liberta quantidades muito sig-
nificativas de manoproteinas durante a fermentacao alcodlica,
que envolvem os taninos proporcionando uma sensacao sedo-
sa Nna boca.

Dosagem: 20 g/hl

SELECCION TERROIR TTO3 (s i W

Finura e elegancia dos grandes vinhos

Selecionada pela AZ3 Oeno em vinhas da Ribera del Duero,
Terroir TTO3 caracteriza-se por umas excelentes propriedades
fermentativas e uma fraca exigéncia em nutrientes. Isto per-
mite-lhe uma rapida implantacao sobre a flora indigena e um
consumo total de acucares, dificultando o desenvolvimento de
leveduras de contaminacao, como Brettanomyces sp.
Contribui para a expressao aromatica varietal.

Dosagem: 20 g/hl

DENE;ANGE
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Levedura para vinhos tintos frutados e complexos

SELECTYS® LA RAFFINEE

La Raffinée produz esteres fermentativos gue mascaram o ca-
rater vegetal das pirazinas. La Raffinée esta especialmente re-
comendado para castas de tipo Merlot, Cabernet Sauvignon,
etc. e para uvas com baixa maturacao.

Dosagem: 20 g/hl

SELECTYS® L'ECLATANT

Levedura para vinhos brancos complexos

Levedura selecionada para vinhos frescos atuais, adaptan-
do-se a uma vasta gama de castas brancas. Ideal para vinhos
brancos complexos e com peso na boca.

Dosagem: 20 g/hl

SELECTYS® THIOL

D 2
) A

E a mais recente selecdo genética de leveduras para vinhos
de perfil tidlico. Gracas as suas atividades enzimaticas, € ideal
para a producao de vinhos brancos e rosés intensos e elegan-
tes.

Levedura para vinhos brancos de perfil tidlico

Dosagem: 20 g/hl


https://www.az3oeno.pt/produto/levuline-brg/?_ga=2.130705416.62498778.1623069098-873161207.1616593535
https://www.az3oeno.pt/shop/enologicos/leveduras/seleccion-terroir-tt03
https://www.az3oeno.pt/shop/enologicos/leveduras/selectysr-thiol
https://www.az3oeno.pt/shop/enologicos/leveduras/selectysr-leclatante
https://www.az3oeno.pt/produto/la-raffinee/?_ga=2.194273322.62498778.1623069098-873161207.1616593535

OS TANINOS

DENHANCE

OENOTANNIN® MIXTE MG

DENBISRAMNCE

DENOTANNIM OENOGAL

> Cligue nos produtos

NA VINIFICACAO
X9 7,732 19 YO0

®

As propriedades antioxidantes dos taninos elagicos contri-
buem para a protecao das antocianinas e, por conseguinte,
para a preservacao da cor. Ao contrario de outros taninos exo-
genos, proporcionam estrutura ao vinho sem aumentar o seu
verdor. Obtém-se resultados 6timos com adi¢cdes fracionadas,
Nno inicio da fermentacao e na desencuba.

ldeal para reduzir o teor de enxofre na encuba.

OENOTANNIN MIXTE MG

Tintos: limpeza e protecao da cor

Dosagem: 10-40 g/100kg

® °

Brancos, rosés e tintos: efeito antioxidante, antibotrytis

OENOTANNIN OENOGAL

O uso de OENOGAL na vinificacao baseia-se no elevado poder
antioxidante dos taninos galicos e no seu poder inibidor das
enzimas oxidativas. Por este motivo, recomenda-se a sua apli-
cacao em vindimas botrytizadas. Em mostos brancos, durante
a clarificacao, onde realiza um excelente trabalho de limpeza;
No caso dos tintos, No inicio da encuba.

Dosagem: 5 g/hl em brancos e 10 g/hl em tintos

OENERFRANCE

OENOTAMMNIN VELVET

2 BOLTANE B EXPORT

c\l/ .\I/

Vinhos tintos: volume, estrutura e estabilizacao da cor

OENOTANNIN VELVET

Oenotannin Velvet € um tanino das grainhas de uva, com um
grau de polimerizacao médio. Reage com 0s taninos e as an-
tocianinas do vinho, estabilizando a fracao fendlica. Absorve
lentamente o oxigénio e confere ao vinho potencial de guarda.
Utilizado durante e/ou no final do envelhecimento, proporcio-
Nna estrutura e volume com impacto imediato.

Dosagem: 0,5-20 g/hl

W

Tanino para clarificacao de vinhos espumantes em garrafa.
Compacta e une as borras durante a clarificacao em garrafa.
|deal para auxiliares de impressao de novas tecnologias, como
Colle 2.

BOLTANE P

Vinhos espumantes

Dosagem: 0,5-20 g/hl


https://www.az3oeno.pt/shop/enologicos/taninos/oenotannin-mixte-mg
https://www.az3oeno.pt/shop/enologicos/taninos/oenotannin-oenogal
https://www.az3oeno.pt/produto/boltane-p/?_ga=2.134433910.62498778.1623069098-873161207.1616593535
https://www.az3oeno.pt/produto/oenotannin-velvet/?_ga=2.223571356.62498778.1623069098-873161207.1616593535

O CARVALHO

CHIPS
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> Cligue nos produtos

BF / BFP C'{i%

Fruta e volume na boca

A madeira de carvalho sem tosta preserva todas as caracteris-
ticas da sua origem botanica. Aplicada na fermentacao alcoo-
lica, tanto em vinhos brancos (1 g/l) como em vinhos tintos (2
g/l), a sua riqueza em lactonas constitui um contributo direto
de frutuosidade ao vinho sem marcar aromas de madeira. Os
polissacarideos naturais do carvalho conferem uma sensacao
de docura e de volume na boca, e os taninos elagicos contri-
buem para a protecao e estabilizacao da cor, além de conferi-
rem estrutura ao vinho.

Dosagem:1a 5 g/l

) )

=i,

SCA @% Wi

Estrutura e complexidade aromatica

A mistura de madeiras tratadas a diferentes temperaturas
contribui para a expressao frutada do vinho e enriquece a sua
complexidade aromatica com notas tostadas. O seu conteudo
em taninos elagicos também desempenha um papel impor-
tante na protecao e estabilizacao da cor e proporciona estru-
tura e volume na boca. A sua utilizacao € recomendada em
vinhos brancos, durante a fermentacao alcodlica, e em vinhos
tintos apos a desencuba.

Dosagem:1a 5 g/l

%
SC 100 @% D

Aumenta o volume e o centro da boca

Uma selecao de madeiras tratadas a baixas temperaturas que
contribuem para um aporte direto de gordura ao vinho, sem
qualquer aporte aromatico. Utilizado sozinho ou combinado
com outros produtos Boisé, o SCI00 reequilibra a boca no ini-
cio do envelhecimento, corrige a falta de untuosidade no cen-
tro da boca, no fim do envelhecimento.

Dosagem:1a 5 g/l

DC (assortie /180 / SC 180XL /190 / 210/ 310)

Complexidade aromatica e nuances de boca

O procedimento de “dupla tosta” elimina uma parte dos tani-
Nos da madeira, preservando e potenciando as caracteristicas
aromaticas e gustativas desenvolvidas em cada nivel de torra.
Isto permite potenciar e orientar com precisao propriedades
organoléticas determinadas em funcao da matéria-prima dis-
ponivel e do estilo de vinho definido.

= Dosagem:1a 5 g/l


https://www.az3oeno.pt/produto/bois-frais/?_ga=2.235187590.62498778.1623069098-873161207.1616593535
https://www.az3oeno.pt/produto/boise-frais-pailletes/?_ga=2.131294472.62498778.1623069098-873161207.1616593535
https://www.az3oeno.pt/produto/boise-sca/?_ga=2.131294472.62498778.1623069098-873161207.1616593535
https://www.az3oeno.pt/produto/boise-dc-180/?_ga=2.168128166.62498778.1623069098-873161207.1616593535
https://www.az3oeno.pt/produto/boise-dc-190/?_ga=2.168128166.62498778.1623069098-873161207.1616593535
https://www.az3oeno.pt/produto/boise-dc-210/?_ga=2.168128166.62498778.1623069098-873161207.1616593535
https://www.az3oeno.pt/produto/boise-dc-310/?_ga=2.168128166.62498778.1623069098-873161207.1616593535
https://www.az3oeno.pt/produto/boise-sc-180-xl/?_ga=2.193217578.62498778.1623069098-873161207.1616593535
https://www.az3oeno.pt/produto/boise-dca/?_ga=2.193217578.62498778.1623069098-873161207.1616593535
https://www.az3oeno.pt/produto/boise-simple-chauffe-100/?_ga=2.193217578.62498778.1623069098-873161207.1616593535

EL ROBLE
CHIPS
PP L NoV

AFR PURE BC

Complexidade, volume e frescura Redondez e dogura
Selecao especial de origens para encontrar as madeiras que
proporcionem menos tanino e mais frescura. Especialmente
indicada para potenciar o volume e a frescura em vinhos bran-
COS € roses, e em vinhos tintos sobremaduros. O seu baixo teor
em taninos permite dar complexidade e volume, protegendo
0s tidis em vinhos de estilo redutor.

i A selecao exclusiva de madeiras que aumenta a sensagao de
dogura e volume na boca.

=
“ =
vivelys IS

Dosagem:1a 5 g/l

Dosagem:1a 5 g/l

SIGNATURE Y / SIGNATURE T / SIGNATURE FR (5

Qualidade e precisao

Formulacdes exclusivas desenvolvidas pela Boise, para ofere-
cer aos enodlogos uma solucao universal para a guarda dos vin-

hos. J ' Ao L -
Signhature Y permite potenciar o sabor e a suavidade do vinho, ety N R n;ﬁ:Efﬁr%ﬁ“
mMantendo o aroma frutado. Ideal para aumentar a gordura e o e T B O - e S = e

volume dos vinhos.

Signature T intensifica a complexidade do vinho, proporcio-
nando frescura e um amplo espectro aromatico. Além disso,
aumenta o volume e a estrutura dos vinhos.

Sighature FR combinacao para potenciar a frescura e a docu-
ra em vinhos brancos e roses.

. f / '] -y ! g M N Ty Bt > O e : “".' My
. o o, . et e sye At PREREEE L < A BT AN - o A A . A
Dosagem:1a 5 g/l, de acordo com o objetivo PR RO N T SRR AR Aas MR S e o P,
. aer L AW st LAR . BT o -l__%* ,!‘Aﬁ;i:': - ﬁ-L.._-'-:._m".:‘?'.l\mﬁ‘:‘il,—_"_
P Sl Sl Ol LN R sl
; - e :. e ";“‘;“'ﬁ‘ ."'*. I

Mg

> Cligue nos produtos


https://www.az3oeno.pt/produto/fraicheur/?_ga=2.131294472.62498778.1623069098-873161207.1616593535
https://www.az3oeno.pt/produto/boise-signature-y/
https://www.az3oeno.pt/produto/boise-signature-t/
https://www.az3oeno.pt/shop/madeira/chips/boise/signature-fr
https://www.az3oeno.pt/shop/madeira/aparas/boise/pure-bc

EL ROBLE
ADUELAS

INSPIRATION 07.1/ 20.1

Aduelas para aumentar a intensidade aromatica

INSPIRATION 07.VO / 20.VO

Aduelas para aumentar o voluma na boca

Aduelas de 7 mm ou de 20 mm para proporcionar notas de

Aduelas de 7 mm ou de 20 mm para aumentar o volume, a es-
baunilha e para aumentar a estrutura dos vinhos.

trutura e a untuosidade na boca.

Dosagem:1a 4 g/l Dosagem:1a 4 g/l

INSPIRATION 07.3/20.3

Aduelas para a complexidade dos vinhos

INSPIRATION 07.FR / 20.FR

Aduelas para potenciar a frescura

Aduelas de 7 mm ou de 20 mm para potenciar a complexida-

Aduelas de 7 mm ou de 20 mm para preservar a frescura e a
de e a concentracao na boca dos vinhos.

tensdao dos vinhos brancos e rosés.

Dosagem:1a 4 g/

Dosagem:1a 4 g/

> Cligue nos produtos


https://www.az3oeno.pt/shop/madeira/aduelas/boise/boise-inspiration-7vo
https://www.az3oeno.pt/shop/madeira/aduelas/boise/boise-inspiration-701
https://www.az3oeno.pt/shop/madeira/aduelas/boise/boise-inspiration-703
https://www.az3oeno.pt/shop/madeira/aduelas/boise/boise-inspiration-7fr
https://www.az3oeno.pt/shop/madeira/aduelas/boise/boise-inspiration-20vo
https://www.az3oeno.pt/shop/madeira/aduelas/boise/boise-inspiration-201
https://www.az3oeno.pt/shop/madeira/aduelas/boise/boise-inspiration-203
https://www.az3oeno.pt/shop/madeira/aduelas/boise/boise-inspiration-20fr

EL ROBLE

INSPIRATION 07.5/ 20.5

Aduelas para aumentar o volume na boca

Aduelas de 7 mm ou de 20 mm para aumentar a complexida-
de, a frescura e o volume na boca.

Dosagem:1a 4 g/l

INSPIRATION 20.HD

Aduelas para a complexidade e elegancia dos vinhos

Aduelas de 20 mm de alto impacto aromatico, e vinhos com
maior redondez e longitude na boca.

Dosagem:1a 4 g/

> Cligue nos produtos



https://www.az3oeno.pt/shop/madeira/aduelas/boise/boise-inspiration-705
https://www.az3oeno.pt/shop/madeira/aduelas/boise/boise-inspiration-205

EL. ROBLE
STICKS

AR N AN

> Cligue nos produtos

STICK 20.VO ligado @ &5@

Insercdes para barricas para o volume na boca
Stick para intensificar a fruta madura e a dogura dos vinhos.

Dosagem: 1 conjunto de 16 sticks/barrica

STICK 20.FR ligado @ (fi@

Insercdes para barricas para a frescura e tensao na boca
Stick para um perfil fresco, sem aporte de notas tostadas.

Dosagem: 1 conjunto de 16 sticks/barrica

STICK 20.1 ligado % i:f@

Insercdes para barricas para aumentar a intensidade aroma-
tica

Stick para intensificar a fruta madura e as notas de baunilha
dos vinhos.

Dosagem: 1 conjunto de 16 sticks/barrica

STICK 20.3 ligado % &g@

Insercdes para barricas para a complexidade e frescura

Stick para conseguir notas de especiarias, volume e estrutura
na boca.

Dosagem: 1 conjunto de 16 sticks/barrica

STICK 20.5 ligado & ﬁ@

Insercdes para barricas

Stick para intensificar a fruta fresca dos vinhos e aumentar o
volume na boca.

Dosagem: 1 conjunto de 16 sticks/barrica

STICK 20.HD % ({:\:@

Insercdes para barricas com alto impacto aromatico
Stick para a complexidade e elegancia para as barricas.

Dosagem: 1 conjunto de 16 sticks/barrica


https://www.az3oeno.pt/shop/madeira/sticks/boise/stick-20vo-ligado
https://www.az3oeno.pt/shop/madeira/sticks/boise/stick-203-ligado
https://www.az3oeno.pt/shop/madeira/sticks/boise/stick-205-ligado
https://www.az3oeno.pt/shop/madeira/sticks/boise/stick-20hd
https://www.az3oeno.pt/shop/madeira/sticks/boise/stick-20fr-ligado
https://www.az3oeno.pt/shop/madeira/sticks/boise/stick-201-ligado

EL ROBLE
EXTRATO TANICO

N

L1422 0772 NI 2712 NP0

BOISE ABSOLU #2 / #6 / #8 / #10 ?i@

Extratos tanicos de carvalho francés

Formulacdes exclusivas desenvolvidas pela Boise, para ofere-
cer uma solucao universal e rapida aos endlogos para a pro-
ducao de vinhos desalcoolizados. Caracteriza-se por uma boa
concentracao e uma elevada intensidade aromatica de dife-

rentes perfis.
ACao e integracao instantaneas.

Dosagem: 0,5-1 ml/I

> Cligue nos produtos



https://www.az3oeno.pt/shop/madeira/extrato-tanico/boise-absolu-no2
https://www.az3oeno.pt/shop/madeira/extrato-tanico/boise-absolu-no6
https://www.az3oeno.pt/shop/madeira/extrato-tanico/boise-absolu-no8
https://www.az3oeno.pt/shop/madeira/extrato-tanico/boise-absolu-no10

GESTAO DA FERMENTACAO MALOLATICA GESTAO DA FERMENTACAO MALOLATICA

AS %CTERIAS NUTRIENTE DA FERMENTACAO MALOLATICA

. W 4

R

EXPERTISE C ® D VIVACTIV® MALO e

T Vinhos brancos de pH baixo ’ Ativador da FML
| e oo

FML Expertise C esta indicado para a inoculacao em vinhos Contém cascas de levedura parcialmente degradadas que
brancos e tintos de pH baixo e grau alcodlico meédio. E reati- desintoxicam o meio ambiente, fornecem nitrogénio organico

vado antes da inoculacao, assegurando a sementeira de uma _ essencial para as bactérias e libertam manoproteinas gue mel-
cultura ativa. horam a fermentacao malolatica dos vinhos. Tambem contém
fontes de fosforo e vitaminas. Particularmente recomendavel
Dosagem para 100 hl No caso de utilizagao de bactérias de reativacao e com vinhos
dificeis.
Dosagem: 20 g/hl

BACTELIA® ALTA

Foi selecionado pela sua capacidade de respeitar os aromas
frutados dos vinhos tintos e de garantir uma gestao rapida e
completa do acido malico. Possibilidade de utilizacao em coi-
noculacao ou em inoculacao sequencial.

Bactéria lactica de sementeira direta

l =] N.—uv-ln. ’

Hac

1
elia Affa

Dosagem para 25 hl ou para 250 hl

> Cligue nos produtos



https://www.az3oeno.pt/produto/expertise-c/?_ga=2.126567050.62498778.1623069098-873161207.1616593535
https://www.az3oeno.pt/shop/enologicos/bacterias/bacteliar-alta
https://www.az3oeno.pt/produto/vivactiv-malo/?_ga=2.126567050.62498778.1623069098-873161207.1616593535

LIMPEZA DOS VINHOS
CLARIFICACAO

AARANN2 YD
COLLEH @% COLA DE PEIXE @%
Vinhos jovens ou com presenc¢a de taninos verdes - Clarificagcao de vinhos brancos

Clarificante altamente hidrolisado para atuar e eliminar tani-
— Nos reativos, que conferem uma sensacao pegajosa e adstrin-

gente nos vinhos tintos. Permite obter vinhos limpos, elimi-
nando o verdor na boca.

Proteina original extraida do esturjao, sem modificar a estrutu-
ra original. Elevado poder de remocao da turbidez, com uma
elevada absorcao de acidos gordos, conseguindo vinhos muito
brilhantes e limpos.

Dosagem: 20-50 ml/hl Dosagem: 1-2 g/hl
G, O 7
AFFIMENTO @ BENTONITA PERFORMA @ f!:g@
Vinhos envelhecidos ou de guarda, com taninos duros P Desproteinizacao de vinhos brancos dificeis
b Clarificante pouco hidrolisado para uma clarificacdo contro- —— Selecionada entre as mais puras bentonitas naturais utilizadas
_,1 lada dos vinhos envelhecidos. E a solucao para a clarificacao Bgeommet Nna industria farmacéutica e de cosmetica, Performa desen-
— sem alergénios, obtendo resultados equivalentes a clara de _ volve uma superficie de altissima absorcao. Esta propriedade
OVO. reduz consideravelmente as doses necessarias de bentonita,

Minimizando as incidéncias organoléticas.

Dosagem: 30-80 ml/hl

Dosagem: 10-50 g/hl

> Cligue nos produtos


https://www.az3oeno.pt/produto/colle-h/?_ga=2.236733830.62498778.1623069098-873161207.1616593535
https://www.az3oeno.pt/produto/affimento/?_ga=2.236733830.62498778.1623069098-873161207.1616593535
https://www.az3oeno.pt/shop/enologicos/clarificacao/bentonite-performa
https://www.az3oeno.pt/produto/cola-de-peixe/?c=productos-type&t=547

LIMPIEZA DE LOS VINOS
CLARIFICACION

23272 N IR@2 N7y 1) ) X299

BENTONITA S

Desproteinizagao de vinhos brancos

tintos.

| - o Em vindimas botrytizadas previne as casses oxidasicas

Dosagem: 10 -100 g/hl

OENOVEGAN® F

Solucgao para limpeza dos vinhos

- Clarificante para reduzir a0 maximo a carga de polifendis. Para
vindimas mecéanicas e/ou mostos sujeitos a altas maceracoes.

Dosagem: 20-50 ml/hl

OENOVEGAN® EPL

! - Formulacao especifica para a clarificacao de mostos e vinhos
-

OEMNMERAMNCE

O clarificante de mostos e de vinhos aromaticos. Reduz a ads-

LN

tringéncia dos vinhos.

_ Dosagem: 5-30 g/hl

> Cligue nos produtos

peeaiisos Limpa os vinhos brancos e rosés, e estabiliza a cor dos vinhos

BENTOMITE 5
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PHYLIA® EPL @’3% ; f\,’i@

O afinamento do vinho da forma mais original

O primeiro clarificante de origem vinica, constituido por pro-
teinas originais de leveduras vinicas. Suaviza a adstringéncia

e 0o amargor em vinhos tintos e reduz o amargor dos vinhos
brancos e rosés. Gracgas a sua origem, nao contém alergenios e
é adequado para veganos.

Dosagem: 3-30 g/hl

ARGITIRAGE @@ @

Coadjuvante para vinhos espumantes

Coadjuvante para vinhos espumantes

Coadjuvante de clarificacao em garrafa para méetodo tradicio-
nal. O produto capta, fixa e engloba a levadura de tal modo
gue evita a sua aderéncia a garrafa.

Dosagem: 3-5 g/hl

OENOGEL j \x:;@

Gel de silica

Solucao de silica gel para a clarificacao de vinhos brancos e ro-
sés. Quando usada com a gelatina, causa uma floculacao rapi-
da e completa.

Dosagem: 30-100 ml/hl


https://www.az3oeno.pt/shop/enologicos/clarificacao/bentonite-s-granulado
https://www.az3oeno.pt/shop/enologicos/clarificacao/oenoveganr-f
https://www.az3oeno.pt/shop/enologicos/clarificacao/oenoveganr-epl
https://www.az3oeno.pt/shop/enologicos/clarificacao/oenogel
https://www.az3oeno.pt/produto/argitirage/?_ga=2.134433910.62498778.1623069098-873161207.1616593535
https://www.az3oeno.pt/produto/phylia-epl/?_ga=2.201493910.62498778.1623069098-873161207.1616593535

LIMPIEZA DE LOS VINOS

E

> Cligue nos produtos
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GOMA KORDOFAN

Estabilizacao da matéria corante

2@

Goma arabica proveniente de uma selecao de Acacia Verek,
com um poder de rotacao Levogiro. Gracas a sua pureza, pro-
porciona a estabilidade da cor dos vinhos tintos em doses

Muito baixas.

Dosagem: 25-50 ml/hl

GOMA VEREK BIO

Estabilizacao da matéria corante

GComa arabica proveniente de Acacia Verek, de origem ecologi-
ca. Gragas a sua elevada pureza, além de estabilizar a matéria
corante, ajuda a reduzir o consumo energético. E instantanea-
mente soluvel.

Dosagem: 10-50 g/hl

(=]

‘ ENFIANCE

~JVIEAN Wi

OENOVEGAN® MICRO

Estabilizacao microbiolégica

Produto de origem vegetal, formulado especificamente para
controlar o desenvolvimento de Brettanomyces e de outros
mMicrorganismos que podem afetar a qualidade organolética
dos vinhos.

Dosagem: 5-18 g/hl

BAKTOL P

Estabilizacao microbiolégica

Apresentado sob a forma de po de metabissulfito de potassio,
com efeito antioxidante e antisséptico. Protege 0 mosto ou o
vinho de microrganismos e da oxidacao, sendo muito estavel
ao longo do tempo.


https://www.az3oeno.pt/shop/enologicos/estabilizacao/materia-corante/goma-kordofan
https://www.az3oeno.pt/shop/enologicos/estabilizacao/materia-corante/gomme-verek-bio
https://www.az3oeno.pt/shop/enologicos/conservacao/baktol-p
https://www.az3oeno.pt/shop/enologicos/estabilizacao/microbiologica/oenoveganr-micro

LIMPEZA DOS VINHOS
ESTA B | |_| ZAQAQ
> 2092 7,732 IS

St L £ ¢

BAKTOL 150 ® KYOCELL e
p— e Estabilizacao microbioldgica —~ Estabilizacao tartarica

Apresentado sob a forma de uma solucao liquida de bissulfi- Gomas de celulose que atuam como coloides protetores, di-

to de potassio a 15 %, com efeito antioxidante e antisséptico. =\ ficultando a formacao e o crescimento de cristais de tartara-

Protege o0 mosto ou o0 vinho de microrganismos e da oxidacao, b to. Conseguem-se vinhos estaveis de precipitacoes tartaricas,
sendo Mmuito estavel ao longo do tempo. sem gqualguer impacto organolético no vinho.
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Dosagem na formulacao liquida: 80-200 ml/hl

ACIDO METATARTRICO

| e Estabilizacao tartarica KYLMA® PURE C\'%
- § Inibidor das precipitacdes tartaricas, garante uma acao dura- p— 6 Estabilizacao tartarica
| e doura durante o periodo de 1ano. Gragas a sua fraca taxa de
R =) 2 reversibilidade, tem uma acao muito prolongada sobre a pre- W O mais recente desenvolvimento para estabilizacao tartarica
P ol Cipitacao tartarica iuil de vinhos com efeito duradouro. A sua formulacao proporcio-
“Fl Nna um efeito instantaneo.
Dosagem: 10 g/hl
Dosagem: 25-50 ml/hl
BITARTARATO DE POTASSIO
Estabilizagao tartarica
-
L 100% microcristais de bitartarato de potassio para precipitar
E . & sais tartaricos durante o tratamento com frio. Inicia e acelera a
; = & precipitacao de sais instaveis de tartarato de potassio no vinho,

resultando numa cristalizacao mais rapida e completa.

Dosagem: 400 g/hl

> Cligue nos produtos


https://www.az3oeno.pt/shop/enologicos/conservacao/baktol-150
https://www.az3oeno.pt/shop/enologicos/estabilizacao/tartarica/acido-metatartarico
https://www.az3oeno.pt/shop/enologicos/estabilizacao/tartarica/bitartarato-potassio-micronizado
https://www.az3oeno.pt/shop/enologicos/estabilizacao/tartarica/kylmar-pure
https://www.az3oeno.pt/produto/kyocell/?_ga=2.227888794.62498778.1623069098-873161207.1616593535

TRATAMENTOS ESPECIAIS

AX2N A D

Fo-

C]FNFAN(:F

e
Fo-

OEMNEERAMNCE

CHARBOM ULTRA D

> Cligue nos produtos

X922 7,732 INH 099

OENOVEGAN® SBS

OB M 2
Integracao do carvalho

Primeiro polissacarideo para diminuir a sensacao de secura
dos vinhos. Foi desenvolvido pela sua capacidade de integrar
alternativas de carvalho durante a vinificacao ou o envelheci-
mento. Limita a adstringéncia e a secura decorrente das barri-
cas usadas.

Dosagem: 20 g/hl

CARVAO ULTRA D

Para a correcao da cor de mostos e de vinhos

Ajusta a cor dos mostos e dos vinhos brancos, respeitando a
parte aromatica. Para vinhos brancos com defeitos de tonali-
dade, como pode ser o escurecimento.

Dosagem: 5-100 g/hl

CARVAO GOTA

Descontaminante de mostos e vinhos

® @

Carvao Gota € um carvao ativado enoldgico que permite ser
utilizado em mostos e vinhos para eliminar a Ocratoxina A e a
Geosmina, limitando a perda de cor dos vinhos.

Os seus pPoros sao Mmaiores que 0s dos carvoes desodorizantes,
Mas menores que 0s dos carvoes descolorantes: € um carvao

MEesopPOroso.

Dosagem: 20 a 100 g/hl

ACIDE
ASCORBIQUE

~ LES ESSENTIELS. -

GOMA SR

GComa arabica composta por macromoléculas estavels que,
NOS vinhos acabados e estabilizados, confere docura e gordu-
ra. Goma arabica ultrafiltrada, proveniente de uma selecao das
melhores gomas arabicas de origem Sevyal.

Melhora o equilibrio gustativo dos vinhos

Dosagem méaxima: 1-4 ml/I

ACIDO ASCORBICO ® 2

Antioxidante para limitacao dos efeitos das oxidacdes

O acido ascorbico ou Vitamina C é um poderoso redutor da
oxidacao. Fixa o oxigénio dissolvido, preservando a frescura
dos vinhos.

Dosagem: 5-15 g/hl

GOMA FRAICHEUR Qﬁ@ \x:;@

Para compensar os vinhos brancos e rosés antes do engarra-
famento

Preparacao a base de gomas arabicas para a estabilizacao co-
loidal que confere frescura. Permite uma solucao rapida para
melhorar a qualidade organolética dos vinhos imediatamente
antes do engarrafamento.

Dosagem: 100 ml/hl


https://www.az3oeno.pt/shop/enologicos/tratamentos-especificos/oenoveganr-sbs
https://www.az3oeno.pt/shop/enologicos/tratamentos-especificos/carvao-ultra-d
https://www.az3oeno.pt/produto/carvao-gota/?_ga=2.165374648.62498778.1623069098-873161207.1616593535
https://www.az3oeno.pt/shop/enologicos/tratamentos-especificos/goma-sr
https://www.az3oeno.pt/shop/enologicos/conservacao/acido-ascorbico
https://www.az3oeno.pt/shop/enologicos/estabilizacao/materia-corante/goma-fraicheur

ACIDEZ

- ACIDO TARTARICO

Acido para a acidificacdo de vinhos e de mostos

ssEEN ACIDO MALICO 5‘5\;@

DLMAI..IBHBW <. . e ~ .
{men ™ W | Acido para a acidificacao de vinhos e de mostos

. FOOD GRADE
{ STORE UNDER {
COVER

25 kg NET
et M::'f_

40w

B

\ ACIDO CITRICO

EEmm Acido para a acidificacdo de vinhos e de mostos

ACIDO LACTICO

Acido para a acidificacdo de vinhos e de mostos

KA, -~ -
- “.‘_ﬂ‘_'ﬂ_"'ﬂ:i‘.“} -~
p“.’.'..‘"-:]‘m- -

> Cligue nos produtos



https://www.az3oeno.pt/shop/enologicos/corretores-acidez/acido-tartarico
https://www.az3oeno.pt/shop/enologicos/corretores-acidez/acido-malico
https://www.az3oeno.pt/shop/enologicos/corretores-acidez/acido-citrico
https://www.az3oeno.pt/shop/enologicos/corretores-acidez/acido-latico
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