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Aporte controlado de oxigeno

Dimension & peso

Altura: 60 cm
Ancho: 38 cm
Profundidad: 21 cm
30 Kg.

Descripcion y componentes

Caja IP66 en acero inoxidable serigrafiado
Interfaz en frente por pantalla tactil

Tubo de transferencia en poliamida alimentaria (J
de 4 mm)

Oxigeno puro alimentario

Presion oxigeno de 6 a 9 bar

Alimentacion eléctrica requerida: +110/220V 50/60 Hz

Es un producto de R&D Vivelys.

GESTION DE OXIGENO

Caracteristicas

Aporte bajo forma puntual (cliuage) de 0.1 a 10
mg/l o bajo forma continua (micro-oxigenacion) de
0.1a120 ml/lI/mes

Toma de parametros de funcionamiento en
interfaz digital

Pilotaje independiente de 6 a 96 difusores
simultaneamente (modulable por 6 unidades — 12
unidades maximo por cofre)

Pilotaje a distancia posible via las soluciones
SCALYA y KERYAN

Ceramica especffica a la fiabiidad puesta a prueba (utii-
zada desde hace 20 anos en todos nuestros aparatos).

Interfaz

Terminal de pilotaje del proceso de medicion en
frente del cofre

Pantalla tactil policromatica 5.7”

Regulado simple y rapido por programacion de
dosis de oxigeno y de volumenes de vino a tratar
Visualizacion detallada del funcionamiento
Seguimiento en tiempo real y autocontrol permanente
Aviso por alarma visual en caso de malfuncionamiento.

Garantia & Instalacion

Garantia de 1 ano
Instalacion y puesta en servicio posible por
nuestros equipos.

Servicio y material opcional

Capacitacion por nuestro equipo.

Instalacion de lared oxigeno y del pupitre de distribucion
Opcidn «Funcion contrapresion Nitrogeno»
Descompresor O2

Descompresor N2.

Compatibilidad

Compatibilidad con las soluciones de pilotaje
SCALYA y KERYAN.
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