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Para o conseguir, o teu vinho tem de ser o escolhido entre centenas de referencias do
lineal, das cartas de vinhos ou das lojas online.

Para cumprir a hossa missao precisamos de ferramentas que nos permitam:

Posiciona-lo no lugar adequado

Diferencia-lo de forma percetivel

Explica-lo de forma entendivel

Produzi-lo ano apds ano assegurando o perfil.

Um NAPPING adaptado ajuda-nos a conhecer as vantagens competitivas do nosso vinho
no mercado e otimizar a sua repetibilidade na adega.
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APLICACOES DO NAPPING

Dependendo do objetivo,
podemos propor uma prova analogica (MK) ou interpretativa (controlo de produgao

-Definicao do produto

Controlo da / MKG X g
producao Ol o ial Cartografia de vinhos
‘Maturacdo -Valoragéq dONStOCk -Benchmarking
:Extragao -Caracterizacao da -Estudo da concorréncia
:Estagio b_amca 2 ‘Prova de diferenciacdo
-Clarificacao -Experimentacao/
-Detecdo de desvios e processos
defeitos
Vv Metodologia facil que avalia

W (ordena) os vinhos de uma forma
objetiva
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(@ permite posicionarmos hum mercado face a
um objetivo ou frente aos competidores

Prova de mercado
Preferéncia / proba do
consumidor

Produgdo
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HARMONIA

‘ Estilo de vinho

FECHADO ABERTO

AGRESSIVIDADE
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o NAPPINGC INTERPRETATIVO, apoiado na nossa colegao de 53 moléculas aromaticas
presentes no vinho, permite assegurar o perfil e a repetibilidade

Estabelecer especificagdes precisas, baseadas em uma descricao
organolética precisa, para poder trabalhar em producgao

Avaliar globalmente cada componente, ajuda a manter as caracteristicas
sensoriais de um ano para outro. (repetibilidade)

Ajuda a manter as caracteristicas sensoriais de um produto a pesar das
alteracdes no processo, qualidade das uvas, ...

Ajuda a avaliar o valor adicionado de um novo processo de vinificagao

13 moléculas tidlicas, 10
fermentais, 8 terpénicas,

10 de madeira, 12 de desvios
ou defeitos
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Fruta madura

Concentrado

Fruta Fresca
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(o) proporciona as respostas necessarias para desenhar uma estratégia eficiente,
coerente e transversal para produzir perfis e volumes de vinho adaptados ao nosso mercado

NA VINHA NA PRODUCAO NO ESTAGIO NO
MERCADO
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ADAPTADA A
CADA ADEGA

¥ az30eno

ENOLOGIA VIVA

ESTUDOS DE MERCADO E AVALIACAO
SENSORIAL

Aclarar os segmentos mais dinGmicos e os perfis

organoleéticos esperados.
-Vinhos préprios, locais, importados.
‘Napping vinho.

POSICIONAMIENTO NO MERCADO

Consultoria técnica adaptada as

necessidades de cada cliente.
‘Langamento de novo produto.
*Avaliagao inovagoes : ensaios 1+D, fornecedores, processos.

FORMACION SENSORIAL

Adoptar una metodologia de cata
‘Prova profissional interpretativa.
*Estabelecer um idioma comum.
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“ )y SENSIEL®

AUTONOMIA PARA A ADEGA 8 BN Software de tratamentos estadisticos para
dados sensoriais.

sSensiel®
sSensiel Advanced®

p R O p O S T A +Avaliacao da conformidade do produto (producao, ciclo de vida).
*Avaliacao da concorréncia, produtos internos.

KIT PRO AROMAS®
Maletin aromatico

Kit de 53 moléculas volateis identificadas no vinho, e que tém um impacto
mportante na percecac aromatica.
- 10 moléeculas do tipo fermental
13 moléculas do tipo reductor.
10 moléculas de madeira.
8 moléculas tipo terpénico.

12 moléculas defeitos do vinho.
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EXEMPLO DE PROJETO - ESTRATEGIA GERAL

DIAGNOSTICO ETAPA 1

ETAPA 2

ETAPA 3

Diagndstico Acdes navinha Acgoes na adega e processo Seguranga do
general de vinificagao processo
= Benchmarking Mercado = Avaliagao do potencial = Definicdao das etapas = Transferénciade
Trabalho a » Definigdo do perfil vinho das parcelas chave para conseguir o saber-fazer para que
realizar objetivo * Modelo produtivo para perfil objetivo (gestao a adega seja
= |dentificagdo dos eixos de a planificagao das da FA, estagio) auténoma na gestéo
acao técnicos prioritarios. vindimas = Definicdo dos do sua producgao.
repetibilidade de um indicadores chave y dos
perfil vinho. pontos de controlo

= Aplicagdao em produgao
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Abordagem transversal
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