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OENHANGE ENOLOGIA VIVA

LYSIS FILTRAB

Preparagdo enzimdatica especifica liquida
para clarificagao e filtragdo de mostos e de vinhos

CARACTERISTICAS

LYSIS FILTRAB & uma preparacdo enzimdtfica liquida derivada do Aspergillus niger e do
Trichoderma reesei, altamente concentrada em pectinases, celulases e atividades B-glucanase,
desenvolvida especificamente para a clarificacdo e a filfracdo de mostos e de vinhos.

LYSIS FILTRAB ¢ naturalmente pobre em cinamoil esterase e, assim, evita a formacdo de fendis
volateis.

PROPRIEDADES ENOLOGICAS

Degradacdo de pectinas

Degradacdo de glucanos secretados pelo Boftrytis

Clarificacdo eficaz

Protecdo contra a oxidacdo

Degradacdo das paredes celulares de leveduras favordveis ao envelhecimento sobre
borras

APLICACOES

e No final da fermentacdo alcodlica seja qual for o tipo de vinificacdo:

prepara o vinho para a colagem, inicia seu envelhecimento, participa a sua clarificacdo
estatica e melhora a sua filtrabilidade.

e No vinho finalizado na pré-filiracdo para o engarrafamento:

melhora de forma muito eficaz a filtrabilidade, aumenta o rendimento de filtracdo, ofimiza o
consumo de media filtfrante (menos terra de filtracdo, aumenta o tempo de vida Ufil das
membranas).

e Limpeza das membranas de ultra-filtracdo (protocolo sob pedido).

DOSAGEM

Dose recomendada : 3 a 5 mil/hL de acordo com o tempo de contato, a temperatura e o pH.

INSTRUCOES DE USO

Diluir LYSIS FILTRAB em 10 L de dgua, de mosto ou de vinho.
Incorporar ao volume a ser fratado. Misturar bem para completa homogeneizacdo.

Precaugoes de utilizagao :
Produto para uso enoldgico e exclusivamente profissional.
Utilizar conforme a regulamentacdo em vigor.

EMBALAGEM

Frascode 1L

Galdode 10 L
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CONSERVAGAO

Embalagem fechada e selada de origem: logo apds a recepcdo, conservar em umd
temperatura entfre 8°C e 15°C, fora do gelo, ao abrigo da luz em um lugar seco e isento de
odores.

Embalagem aberta: conservar em uma temperatura entre 8°C e 15°C, fora do gelo e ufilizar
rapidamente.

As informagdes contidas acima correspondem ao estado atual do nosso conhecimento. S&o indicadas sem compromisso ou garantia na medida
em que as condi¢des de utilizagdo estdo fora do nosso controle. Elas n&o isentam o usudrio do respeito da legislagdo e normas de seguranca
em vigor. Este documento é propriedade da SOFRALAB e ndo pode ser alterado sem o seu consentimento.
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