\amwr

vivelys qz3oeno

ENOLOGIA VIVA

WINE BY DESIGN

FICHA TECNICA

ADUELAS DE MADEIRA DE USO ENOLOGICO

Gama Inspiration - #07.FR

Impacto enoldgico

Caracteristicas técnicas

Aduelas tostadas segundo um  processo
especifico em que a madeira € selecionada em
base de um conjunto de marcadores analiticos.

Composicao: Quercus sp. De origem
francesa Dimensdes (CxLxA em mm):
950x50x7

Volume ocupado (embalagem de 63
aduelas): 20L

Acondicionamento

Pacote de 12,6Kg que contém 63 aduelas Pelicula
de protecéo adequada ao contacto com
alimentos

Embalagem (Caixa de cartao)

Um produto de I&D Vivelys

Intensificacéo da expresséo frutada do tipo
«fresco”

e Introducdo de notas frescas e mentoladas

e Fraca introducéo de notas amadeiradas
Reforco da estrutura e da vivacidade

Uso

Em funcao do objetivo, durante o estagio, antes
ou depois da fermentacao malolatica.

As doses recomendadas sdo segundo as
caracteristicas do mosto e do vinho e dos objetivos

dos perfis procurados:

e Entre 2 a 3 aduelas/hL para vinhos tintos y
Chardonnay

e Entre1a 2 aduelas/hL para os outros vinhos
brancos

Fixacdo das aduelas por meio das perfuracoes
se ha presenca de um sistema de agitacao, ou
bem o uso a granel sem necessidade de fixacdo.
Tempo de contacto de 3 meses para uma extracéo
completa dos compostos da madeira

Condicdes e tempo de conservacao

Produto de qualidade alimentar e sensivel as
condicdes de armazenamento.

Conservacéo na sua embalagem de origem
fechada, sem contacto do saco com o solo, em
um ligar temperado (5 a 40°C) expeto de dores
e produtos quimicos

Uso possivel até 3 anos depois da sua producéo em
caso de conservacao nas condicdes indicadas.

Regulamentacéo e qualidade

Denominacao regulamentada: troncos de madeira
100% Carvalho francés
Certificacao ISO 22000, PEFC, Kasher
Respeita os regulamentos e resolucdes seguintes
o (UE) 2019/934 e CE 203/2012
o Artigo L-212-1 do Cddigo do Consumidor
o Codex Encldgico Internacional, aparas de
madeira de carvalho Oeno 3/2005
o Regulamento (CE) n.° 1935/2004
o Regulamento (UE) n.° 1169/2011
Rastreabilidade completa de origem da madeira
ate ao lote final
FDS, certificado de conformidade e alimenticio
segundo pedido
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