
Las barricas de roble europeo de Tonnellerie Doreau, proceden de una mezcla de 
tres grandes bosques de tres regiones históricas de Rumanía: Transilvania, Moldavia 
y Valaquia.

Transilvania es conocida por su Quercus Petraea o roble albar, que se caracteriza por 
un grano extrafino. Este roble aportará un aroma de madera con carácter avainillado, 
café y regaliz para un tostado medio destinado a los vinos tintos. 

Moldavia nos proporciona Quercus Robur o roble pedunculado. Este roble aporta una 
madera menos aromática pero mucho más tánica y apropiada para la crianza de vinos 
tintos con cuerpo y vinos de guarda. 

Valaquia, por su situación geográfica, favorece la presencia de robles albar 
y pedunculados. Dada su posición transversal entre Transilvania y Moldavia, 
encontramos en los montes Valacos un roble de grano fino y semifino. La madera 
es más tánica que la del roble de Transilvania, pero respeta los aromas de frutos rojos 
de los vinos. 

Tonnellerie Doreau ofrece los principales tamaños de barricas con diferentes 
intensidades, en función de cada necesidad. 
Se ha desarrollado el «tostado artesanal», un concepto distintivo y de probada 
eficacia.
El tostado artesanal se distingue del tostado tradicional en el uso de brasas de roble 
incandescente, renovadas varias veces con el fin de que el tostado penetre varios 
milímetros en la duela. Este tostado, muy lento y a baja temperatura, permite que 
aflore más la vainillina. El aroma a madera es muy fino y sutil. La reutilización de la 
barrica para un segundo vino aporta entre el 60 y el 70% del aporte de una barrica 
nueva.
Intensidades de tostado:
•	 Rubio 
•	 Ligero
•	 Ligero+

•	 Medio
•	 Medio+ 
•	 Medio+ +

Los fondos pueden tostarse bajo pedido.

MOLDAVIA

TRANSILVANIA

VALAQUIA

L A BARRICA Ideal
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CALIDAD DEL ROBLE

Roble europeo
Envejecimiento natural al aire libre durante al menos 20 a 24 meses
Prueba sin contaminantes

EMBALAJE

Número de identificación del lote
Embalaje - Cartón de fondo / burbuja kraft / film plástico

FABRICACÍON

Curvado Tradicional

Tostado artesanal
en un fuego de leña

Rubio (R), Ligero (L), Ligero+ (L+),  Medio (M)
Medio+ (M+),Medio+ +(M++)

Agujero del tápon Quemado - Diámetro 50

Fondos Ensamblaje de roble + espigas de acero 
inoxidable + juncos naturales

Prueba  de estanquidad Prueba con agua en presión

Opciones Fondos tostados
Aros pintados de negro
Número de aros
Marcado láser especial
Esquiva
Tapón de madera o silicona
Pruebas especiales de laboratorio

BORDELESA  EXPORT 225 L

CHÂTEAU TRADITION 225 L

CHÂTEAU FERRÉE 225 L

300 LITROS 300 L

400 LITROS 400 L

500 LITROS 500 L

BURGOÑA EXPORT 228 L

BURGOÑA TRADITION 228 L


